SCHWABENSTUBEN

Restaurant & Weinwirtschaft #tO gO

VORSPEISEN UND KNACKIGE SALATE

Kleiner gemischter Salatteller fur 4,80€

Rohkostsalate, selbstgemachter Kartoffelsalat dazu gerostete Nusse und Brotwurfel

Grolser gemischter Salatteller fur 9,50€

Rohkostsalate, selbstgemachter Kartoffelsalat dazu gerostete Nusse und Brotwurfel
+ Ziegenfrischkase 4,80€
+ gebratene Garnelen 5,80€

+ gebackenes Krauterhahnchen 4,80€

Kiurbiscremesuppe fur 4,80€

mit Kokos und Ingwer dazu Steirisches Kurbiskernol

Ackersalat fur 7,50€
an Feigensenf-Dressing mit Speck und Kracherle
HAUPTGERICHTE

Kasespatzle [V] fur 11,80€

Barlauchkasespatzle mit Zwiebelschmelze und marinierter Zupfsalat

Aus dem Wald V] fur 13,80€

Frische Tagliatelle mit gebratenen Pfifferlingen und Steinpilzen in RahmsoRe

Aus dem Meer fur 19,50€

Lachsfilet mit Spielerei vom Kurbis an frischer Tagliatelle

Schwabenteller fur 10,80€

Fleischkuchle & Maultaschle dazu feine ZwiebelsolRe und Kartoffelsalat
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Kalbsgeschnetzeltes fur 17,80€

in Pfefferrahmsolie dazu selbstgemachte Spatzle

Wiener Schnitzel fur 19,50€

Wiener Schnitzel vom Kalb wahlweise mit Kartoffelsalat, Spatzle oder Pommes frites

Rinderschmorbraten fur 16,80€

in kraftiger SoBe mit Gewurzrotkraut und Spatzle

Zwiebelrostbraten fur 21,80€

250¢g regionales Weiderind mit Schmorzwiebelsolie und selbstgemachten Spatzle

knusprig Entenkeule fur 21,80€

mit OrangensolRe auf Gewurzrotkraut dazu gebratene Brezelknodelsoufflé

Wildragout fur 21,80€

mit Waldpilzen und Kurbis dazu Semmelknodel

Geschnetzeltes von dem Geflugel fur 10,80€

in fruchtiger CurrysoBe mit Kichererbsen und Reis

Linsen und Spatzle fur 9,50€

Linsen mit selbstgemachten Spatzle und Parchen Saitenwdurstle

NACHSPEISE

Schokoladenkichlein fur 9,50€

Schokoladenkuchlein mit flissigem Kern dazu Honig-Thymian-Parfait und Zwetschgen



mailto:info@restaurant-schwabenstuben.de

SCHWABENSTUBEN
Restaurant & Weinwirtschaft #tO gO

Liefer-/Abholdatum: Abholzeit

BESTELLER BEZAHLUNG O Bar O EC
Name O Vorkasse
Anschrift

Telefon LIEFERUNG O Ja (Lieferkosten 5,00€)
Mailadresse O Nein

Bitte tragen Sie die gewiinschte Menge an Paketen oder der separat erhatlichen Speisen in das Feld "Anzahl" ein.

Markieren Sie Ihr "Unboxing" in Ihrer Story bei Instagram mit
@restaurantschwabenstuben und #schwabischdaheim
und erhalten Sie bei Ihrer nachsten Bestellung 5% Rabatt !

GENUSSPAKETE fir Zuhause (inkl. Zubereitungsanleitung)
Preis Anzahl

"GENUSSPOLSTER" fiir 4 Personen 4 Personen 70,00 €
1,5 kg Kasespatzle

10 Semmelknodel "kleines GENUSSPOLSTER"

10 Fleischkichle 2 Personen 39,00 €
11 RahmsoRe

11 Bratensofe
10 hausgemachte Maultaschen
1| Rinderkraftbruhe

Preis pro Anzahl

Person
"ENTENMARSCH" ab 2 Personen 18,80 € - Personen
confierte Barbarieentenkeule
Gewdrzrotkraut
Brezelknodelsoufflé
Orangensofe
"WILDE ZEIT" ab 2 Personen 20,80 € __Personen

Wildragout in kraftiger SoRe
gebratene Waldpilze
selbstgemachtes Kartoffelptree

"SCHWABENSTOLZ" ab 2 Personen 18,80 € - Personen
Rostbraten vom regionalen Weiderind (schonend vorgegart)

Schmorzwiebelsolle

selbstgemachte Spatzle
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. selbstgemachtes
SPEISEN (vakuumiert) im 500 ml- WECK-GLas (pfand 2,00 ¢

Preis  Anzahl Preis Anzahl
Fleischkiichle > Stk. 680 € Rinderbolognese 7,00 €
(tiefgekihlt) 10 Stk. 12,00 € Kirbiscremesuppe 5,50 €
Maultaschen  5Stk. 6,80 € Gewdrzrotkraut 550 €
(tiefgekiihlt) 10 Stk. 12,00 € Brezelknodelsoufflée 5,00 €
Semmelknsdel 5 Stk 6,00 € pehweizer 6,50 €
(e Ll 10 Stk. 10,00 € Gaisburger Marsch 6,80 €
selbstgemachte 500g 3,80€ schwabische Linsen 550 €
Spatzle 1kg 7,00 €
Kasespatzle 350 g 450 €
ST s0g 3s0€
Preis  Anzahl Preis Anzahl
gf;asmgo’ 500 ml 5,00 € RahmsoRe 6,00 €
Feigensenfdressing 500 ml 6,50 € BratensoRe 7,00 €
Barlauchpesto 200g 3,80 € Rinderkraftbruhe 5,50 €
400g 7,00 € BBQ-Currywurstsolle 6,50 €
Preis  Anzahl Preis Anzahl
Chilisalz 100g 500¢€ Brownie (2 Stiick) 3,80 €

selbstgemachtes
Pfirsichmus (400 g)

selbstgemachtes

100g 500 € Apfelmus (400 g) 450 €
(Apfel aus OBweil)

Steakpfeffer 120g 550 € 4,50 €

Knoblauch-
Rosmarin-Salz

Holundersirup 300g 4,00 €
Ingwersirup 300g 5,00¢€

Bergamotte
Sirup

I'AB SOFORT !!
Gans am Stlick oder tranchiert,
dazu Gewdlrzrotkraut,
Semmelknodel und
Schmorsolke

flr 4 Personen

130,00€

300g 500¢€
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Weihnachten mal etwas anders...

#stayathome #schwabischdaheim

Gerade jetzt, in dieser besonderen Zeit, ist der Zusammenhalt der ,Mannschaft” noch viel wichtiger als je
zuvor! 2020 ist ein Jahr, voller Uberraschungen und Herausforderungen, auch fiir Sie als Firma. Teamevents
und Weihnachtsfeiern konnen nicht wie geplant stattfinden - aber jetzt kommen wir ins Spiel! Uberraschen
Sie lhre Mitarbeiter mit einer selbst kreierten Genussbox oder planen Sie Ihr Teamevent doch einfach
,online”“ und kochen Sie online gemeinsam unsere Weihnachtsbox.

Uberraschungsvorschlag 1

Wir erstellen individuell lhre Genussbox, nach Ihren Vorlieben, wie z.B. mit ...
... Steak-Pfeffer-Gewdirzsalz-Mischung

... selbstgemachtes Apfelmus

... selbstgemachtes Pesto

.. auserwahlte Weine

.. verschiedene Brote

... Gutschein vom Restaurant Schwabenstuben (dieser kann selbstverstandlich individuell eingeldst
erden)

Sie wollen es individueller? Gerne beschriften wir lhre Genussbox mit Threm Firmenlogo und einem
GrulRwort. Selbstverstandlich konnen Sie sich auch selbst Ihre Genussauswahl zusammenstellen. Besuchen
Sie hierzu unseren Shop auf unserer Website www.restaurant-schwabenstuben.de.

Uberraschungsvorschlag 2 @)

Fur 33,80€ pro Person erhalten Sie |hre personliche ,Weihnachts-Kochbox", welche ab 2 Personen bestellbar
ist. Hierzu erhalten Sie eine Zubereitungsanleitung und einzeln verpackte Speisen, wie zum Beispiel ...

... Ktirbiscremesuppe mit Kokos, Ingwer und Kernol
... Rinderschmorbraten mit Gewdirz-Rotkraut und gebratenem Brezelknodelsoufflé

... Schokoladenmousse mit Gluhwein-Kirschen und weihnachtlichem Crumble

Wir haben Ihr Interesse geweckt? Rufen Sie uns gerne an oder schreiben Sie uns eine E-Mail.
Gemeinsam machen wir Ihre Weihnachtsfeier zu einem Highlight!

Bleiben Sie gesund!

lhre Familie Neuberth mit Team



http://www.restaurant-schwabenstuben.de/

